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OPTIMIZADORES CARNICOS

Es un optimizador total disefado para la fabricacion de
< hamburguesas, medallones, formitas o nuggets. Realza el
HAMBURMAX . .
color y el sabor de las hamburguesas, que no se achican ni

se desarman, y las conserva por mas tiempo.



B HAMBURMAX . g
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Presentaciones

Original
American Burger
Italo Burger
German Burger

Manos a la obra

I-Ahadir a la carne picada el polvo
Hamburmax y el agua (ver tabla de usol.

2- Amasar enérgicamente por al menos
cinco minutos hasta obtener una preparacion
homogénea (la intensidad y el tiempo

de amasado son claves para obtener un
producto de calidad).

3- Formar las hamburguesas manualmente
(si se utiliza formadora automatica, se
recomienda reducir a la mitad la dosis

de agua y trabajar con carne congelada o
semicongeladal.
4-Refrigerar (entre -39°Cy 5°C).
Consumir preferentemente con al menos

2 horas de reposo.

PARA CONOCER MAS SOBRE
ESTE'Y OTROS PRODUCTOS:

Consulta con tu asesor comercial

el catalogo general de nuestra
web: www.optimizadoresaffari.com

Tabla de uso

1kg de carne picada

Hamburmax ... 100 gr (18%)
Aguaen carne ... 200 gr (20% @)
Agua en pollo ... 150 gr (15% ()
Rendimiento: ... Min. 30%




